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INFORMATIONEN

Achtung! Bitte beachten Sie, dass die Preise und Speisen aufgrund der aktuell extrem schwankenden Preis- /
Wirtschaftslage nur unter Vorbehalt angeboten werden. Eine Kalkulation erfolgt sodann erneut bei Angebots-
/Auftragserstellung mit ggf. abweichenden Preisen. Teilweise konnen Speisen auch nach der Bestellung nicht
lieferbar sein. Hierzu wiirden Sie sodann eine dementsprechende Information und nach Absprache einen
gleichwertigen Ersatz erhalten. Wir bitten um lhr Verstandnis fir die Umstande.

Der Mindestbestellwert liegt bei 300 € zzgl. MwsSt. / 321 € inkl. MwSt. und die Mindestbestellmenge bei 30
Personen / 30 Portionen / 30 Stucken.

Unsere Speisen werden auf / in dafiir vorgesehenen Servierplatten / Warmhaltebehéltern mit dazugehorigem
Vorlegebesteck und der jeweiligen Beschilderung angeliefert. Der Aufbau des Buffets ist im Preis enthalten.
Flr Bestellungen an Sonn- und Feiertagen, sowie vor 08:00 und nach 20:00 Uhr berechnen wir einen Zuschlag
von 10 % auf den Auftragswert.

Ab einem Bestellwert von 400 € zzgl. MwSt. / 428 € inkl. MwsSt. liefern wir unsere Speisen bis zu einer
Entfernung von 10 km ab unserem Standort kostenlos an (Messepreise konnen abweichen). Die
Transportkosten fir lhren Lieferort teilen wir Ihnen gerne auf Anfrage mit.

Fiir die Anlieferung ist es wichtig, dass ein zustandiger Ansprechpartner vor Ort ist, welcher lber die 6rtlichen
Gegebenheiten und die gewiinschte Positionierung der Speisen informiert ist. Die entsprechende Person muss
unterschriftsberechtigt sein.

Sollten die Anfahrts- / Transportwege nicht bis zu der Buffet-Stellflache befahrbar sein, bitten wir Sie uns im
Vorfeld dariiber bzw. tber die Lieferbedingungen vor Ort zu informieren.

Die Reinigung des Buffetleergutes erfolgt grundsatzlich durch uns (gegen Aufpreis). Das Buffetleergut muss bei
der Riickgabe / Abholung demnach nur vollstandig von Essensresten befreit sein.

Flr das Dessert in Verbindung mit einer Buffetzusammenstellung wird immer ein Dessert pro Person kalkuliert.
Zusatzliche Desserts konnen gerne wahlweise dazu gebucht werden.

Preisanderungen behalten wir uns vor. Wir libernehmen keine Haftung fir Druckfehler, Irrtiirmer und die
Aktualitat des Informationsangebotes.

Die Preise teilen wir grundsatzlich nur auf Anfrage mit.

Flr weitere Informationen oder eine personliche Beratung erreichen Sie uns unter:

0201 / 505040 oder info@as-management.com
AS-Management Eventservice GmbH, Zeche Katharina 1, 45307 Essen, www.as-management.com

A Bitte teilen Sie uns zu lhrer Anfrage schon folgendes mit:

e Zu welcher Uhrzeit mochten Sie das Buffet er6ffnen bzw. die Speise servieren?

e Wo haben Sie vor die Speisen aufzubauen und ist dort genligend Stellfliche vorhanden?

e Bendtigen Sie das passende Geschirr und Besteck zu den Speisen? (inkl. 10% Rabatt)

e Soll das Buffetleergut durch uns abgeholt werden oder méchten Sie dieses selbst zuriickbringen?
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...nicht auf den Geschmack gekommen?

Gerne erstellen wir lhnen ein individuelles Buffetkonzept fiir Ihre Veranstaltung. Ob rustikale Buffets fiirs lockere
Beisammensein oder raffinierte Meniizusammenstellungen fiir den besonderen Abend. Wir gehen auf lhre
Wiinsche ein und konzipieren lhre ganz personliche Speisenauswahl. Vielleicht méchten Sie Ihre Gaste aber auch
mit Live-Cooking oder herzhaften Grillbuffets verwohnen. Fragen Sie einfach nach unseren Angeboten fiir Outdoor-
Catering.

Unser Team aus erfahrenen Kéchen und Bankett-Managern berat Sie gerne in einem persénlichen Gesprach.
...nicht mehr alle Tassen im Schrank?

Sollten Sie im Rahmen |hrer Speisenauswahl zusatzlich Porzellan, Besteck oder Glaser benétigen, informieren Sie
sich einfach tGber unser umfangreiches Sortiment an Mietartikeln. Diese kdnnen Sie auch ganz einfach online unter:
http://www.as-management.com/artikel-katalog/ einsehen.

Von A wie Ankleidespiegel bis Z wie Zeltheizung! Wir bieten Ihnen eine groRe Auswahl an Event-Equipment aus den
Bereichen Zeltbau, Mobiliar, Tischwasche, Licht- und Tontechnik, Messe-Equipment, und vieles mehr.

...darauf trinken wir!

Natirlich versorgen wir Sie auch mit Getranken und dem passenden Zubehor. Da es sich bei unseren Getranken um
Kommissionsware handelt zahlen Sie nur das, was Sie auch wirklich verbrauchen.

Falls Sie der Meinung sind, dass bei einem geselligen Beisammensein ein , frisch Gezapftes” nicht fehlen sollte
liefern wir auch gerne Theken und Zapfanlagen in verschiedenen Ausfiihrungen.

Flr den besonderen Kaffeegenuss bieten wir professionelle Kaffeevollautomaten und erlesene Kaffeesorten an. Ein
guter Wein darf zur herzhaften Kaseplatte natirlich nicht fehlen. Wir verfligen schlieRlich auch tber eine grol3e
Auswahl an Qualitatsweinen und Spirituosen.

...wie die Zeit vergeht!

Als Gastgeber sollten Sie die gemeinsame Zeit mit Ihren Gasten voll auskosten kénnen. Denn viele davon sieht man
leider nur selten. Lehnen Sie sich zurtick und lassen Sie uns die Arbeit machen. Den Ausschank von Getranken, das
Servieren von Speisen oder das Abraumen von Tischen. Unser geschultes Servicepersonal sieht die Arbeit sofort
und erledigt diese stets mit einem Lacheln auf dem Gesicht.

...nhicht nur eine fixe Idee!

Sollten lhnen die Ideen zur Umsetzung lhrer Veranstaltung fehlen, erstellen wir lnnen gerne ein professionell
ausgearbeitetes Veranstaltungskonzept. Ein koordinierter Ablauf, ein ansprechendes Unterhaltungsprogramm, ein
einladendes Ambiente, sowie ein ausgewogenes Cateringangebot bilden die Erfolgsgarantie fiir Ihre Veranstaltung.
Wir erarbeiten mit Ihnen zusammen ein speziell auf Ihre Bedirfnisse zugeschnittenes Programm und sorgen fiir die
fachgerechte Umsetzung. Qualifizierte und erfahrene Veranstaltungskaufleute kombinieren dafiir eine
kundenorientierte Planung mit einer ausgefeilten Logistik und sorgen fiir einen reibungslosen Ablauf lhres ganz
personlichen Events.

...Zusatzstoffe und Allergene — Sind Sie betroffen?
Gerne beraten wir Sie im Bedarfsfall oder bei Fragen fachméannisch und individuell, um lhnen geeignete Speisen

anbieten zu kdnnen. Folgende Allergene kénnten enthalten sein: Gluten, Krebstiere, Eier, Fisch, Erdniisse, Soja,
Milch, Schalenfriichte, Sellerie, Senf, Sesam, Sulfite, Lupinen und Weichtiere.

Sprechen Sie uns an. Wir freuen uns auf Sie!
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FINGERFOOD BUFFETS

Mindestbestellmenge: 30 Personen, Preise pro Person Artnr.

Variante 1 1001004

7 Teile pro Person

e KasespieR mit Olive & Weintraube \'

e Gemisesticks mit frischem Krauterdip \'s

¢ Spargel im Schinkenrollchen mit Remoulade

¢ Garnelen-SpielR mit Dill- & Knoblauchmarinade *

* Samosa Teigtasche mit Gemiise, Kartoffeln & Glasnudeln mit Sweet-Chili-Dip * 2

e Lachspraline mit Miso-Sesam; mit Pommery-Senf; mit Salzzitronen; mit Pfeffer-Mischung & mit Amarant

e Mousse au Chocolat im Dessertglas /

Variante 3 1003180

8 Teile pro Person

e Kokos-Couscous-Wiirfel mit Hdhnchen
¢ AntipastispielR mit Cherry-Bomb-Paprika & griiner Olive \'s
e Buchweizen-Kichererbsen-Praline auf Maiscreme mit Bergamotte, im Pfinnchen. 2 /

¢ Teriyaki-Garnele mit Mango-Bulgur-Salat & Sesam im Holzkdrbchen /
* Samosa Teigtasche mit Gemiise, Kartoffeln & Glasnudeln mit Sweet-Chili-Dip * 2

e Curryhiihnchensalat mit Erdnussmousse & bunten Paprikawirfeln im Glaschen /
¢ Wan Tan Basket gefiillt mit Tandoori-Hihnchen; Spinat-Koriander-Garnele & Lamm-Curry-Kokos *

* New York Brownie getrankt mit Cassismousse im Souffléférmchen /

Variante 4 1003759

7 Teile pro Person

e Hahnchenspiel Yakitori mit Ananas

¢ Kokos-Couscous-Wiirfel mit Hihnchen

¢ Hahnchenspiel Yakitori mit Chili-Marinade *

» Hackballchen vom Hahnchen mit Sesam, Erdnuss, Chili & Ingwer *

¢ Teriyaki -Garnele mit Mango-Bulgur -Salat & Sesam im Holzkdrbchen /

e Tomatenkompott & Mozzarella mit griinem Pesto & Pinienkernen im Weckglas \'

¢ Schokoladenmousse mit Kirschgriitze im Weckglas /

V' vegetarisch; ? vegan; / kleiner Loffel notwendig
Mit * markierte Speisen kénnen kalt (Standard) oder warm serviert werden.
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FINGERFOOD BUFFETS

Flying Fingerfood Buffet

9 Teile pro Person 1003768
kalt serviert, angerichtet auf grolRen Servierplatten, bestecklos

e KasespieR mit Olive & Weintraube \'

¢ Kokos-Couscous-Wiirfel mit Hdhnchen

¢ Garnelen-SpielR mit Dill- & Knoblauchmarinade

¢ Antipastispie mit Cherry-Bomb-Paprika & griiner Olive \'s

e Blatterteigtasche gefiillt mit Hihnchenbrust, Ananas & Curry

* Samosa Teigtasche mit Gemiise, Kartoffeln & Glasnudeln mit Sweet-Chili-Dip 2

e Lachspraline mit Miso-Sesam; mit Pommery-Senf; mit Salzzitronen; mit Pfeffer-Mischung & mit Amarant
¢ Wan Tan Basket geflillt mit Tandoori-Hihnchen; Spinat-Koriander-Garnele & Lamm-Curry-Kokos

¢ portugiesischer Mandelkuchen im Holzkoérbchen

Veganes & vegetarisches Fingerfood Buffet @ V' 1003760
6 Teile pro Person

* Grillgemuise mit Honig-Ziegenfrischkase im Weckglas /

* Samosa Teigtasche mit Gemiise, Kartoffeln & Glasnudeln mit Sweet-Chili-Dip* 2

* Buchweizen-Kichererbsen-Praline auf Maiscreme mit Bergamot im Pfinnchen 2 /
e Basilikum-Tofu-Praline auf Dinkelsalat mit Sonnenblumenkernen im Vertigoglas @ /
e Tomatenkompott & Mozzarella mit griinem Pesto & Pinienkernen im Weckglas /

* Sweet Vanilla feat. Apricot veganes Vanillemousse auf Aprikosenragout im Stolzle-Glas @ /

V' vegetarisch; @ vegan; / kleiner Loffel notwendig
Mit * markierte Speisen konnen kalt (Standard) oder warm serviert werden.
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FINGERFOOD

Mindestbestellmenge: 30 Stiick pro Sorte, Preise pro Stiick

AntipastispielR mit griiner Olive & Cherry-Bomb-Paprika \'

Basilikum-Tofu-Praline auf Dinkelsalat mit Sonnenblumenkernen
im Vertigoglas @

Blatterteigtasche gefiillt mit Hihnchenbrust, Ananas & Curry *

Couscous-Salat mit Berberitzen & Mandeln mit kérnigem Paprika,
Frischkase & Kirschtomaten im Weckglas \'d

Curryhiihnchensalat mit Erdnussmousse &
bunten Paprikawiirfeln im Glaschen /

Garnelen-SpielR mit Dill- & Knoblauchmarinade *

Gemisesticks mit Krauterdip \'s

Grillgemise mit Honig-Ziegenfrischkdse im Weckglas v/
Hackballchen vom Hahnchen mit Sesam, Erdnuss, Chili & Ingwer *
HahnchenspieR Yakitori mit Ananas *

HahnchenspieR Yakitori mit Chili-Marinade *

Lachspraline mit Miso-Sesam; mit Pommery-Senf; mit Salzzitronen;
mit Pfeffer-Mischung & mit Amarant

Samosa Teigtasche mit Gemuse, Kartoffeln & Glasnudeln
mit Sweet-Chili-Dip *2

SuRkartoffel-Erdnuss-Creme mit Sojamaishdhnchen &
Cashewkernen im Pfannchen /*

Teriyaki-Garnele mit Mango-Bulgur-Salat & Sesam im Holzkérbchen /

Tomate & Mozzarella mit Balsamico-Dressing im Glaschen vV

Tomatenkompott & Mozzarella mit griinem Pesto &
Pinienkernen im Weckglas \'d

Wan Tan Basket gefiillt mit Tandoori-Hiihnchen;
Spinat-Koriander-Garnele & Lamm-Curry-Kokos *

Artnr.

1002514

1003763

1003752

1003757

1001054

1000984

1001015

1003758

1001213

1003769

1003755

1002294

1002292

1003764

1000916

1001675

1003762

1002293

V' vegetarisch; ? vegan; / kleiner L6ffel notwendig

V' Mit * markierte Speisen kénnen kalt (Standard) oder warm serviert werden.
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BUFFETS

Mindestbestellmenge: 30 Personen, Preise pro Person Artnr.

Variante 1 (nurkalte speisen) 1001005

¢ Putenrolichen gefiillt mit Chili-Creme

¢ Hahnchenfilet mit Sweet-Chili-Marinade

« franzésische Kaseauswahl mit Weintrauben ¥

¢ Roastbeef auf Feldsalat mit Pinienkernen & RemouladensoRe

¢ Schweinefiletspiel mit Paprika, Bacon, Zwiebel & BBQ-Marinade

e Tomatenkompott & Mozzarella mit griinem Pesto & Pinienkernen im Weckglas \'

e italienischer Nudelsalat mit Paprika, Zwiebel, Cocktailtomate & Basilikum im Glaschen \'s

e Lachspraline mit Miso-Sesam; mit Pommery-Senf; mit Salzzitronen; mit Pfeffer-Mischung & mit Amarant

e gemischter Brot-/Brotchenkorb mit Natur- & Krauterbutter, wahlweise Knoblauch-, Chili-, Chili-Schoko-Butter

e Mousse au Chocolat im Dessertglas

Variante 2 1001000

e Schweinemedaillons in Pfefferrahmsolie
¢ Putenroulade mit Blattspinat in PaprikarahmsolRe

¢ Kroketten & Rosmarinkartoffeln Y

e Mousse au Chocolat im Dessertglas

Variante 3 1000933

e kleine Schnitzel mit frischen angerdsteten Champignons & Zwiebeln
¢ SpieBbraten in pikanter TeufelssofRe mit Paprika, Zwiebel, Peperoni & Knoblauch
¢ Thai-Red-Curry mit Hadhnchenbrustfilet; Zucchini; Paprika; Zwiebeln; Bohnen & Kokos dazu gebratener Reis

(leicht scharf)

o Kroketten & Farfalle A

¢ New York Brownie getrankt mit Cassismousse im Souffléférmchen

Variante 4 1000881

¢ gepokelter Grillschinken dazu Senf & Krautsalat

« Sauerkraut mit Ananasstiicken V'
e warmer bayerischer Speckkartoffelsalat

¢ Rote-Beeren-Griitze mit VanillesoRRe im Kompottglas
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BUFFETS

Mindestbestellmenge: 30 Personen, Preise pro Person Artnr.

Variante 5 1001115

e Kase-Lauchcremesuppe vV

¢ Schweinefilet in Chili-Béarnaise-Sol3e
¢ Putengeschnetzeltes in Curry-Kokos-SoRe

¢ Herzoginkartoffeln, Tagliatelle, Gemiisebouquet mit Sauce Hollandaise \'

¢ Joghurtschaum mit Erdbeerragout im Dessertglas

Variante 6 1002600

e Gemusesuppe Vv

¢ Hahnchenbrustfiletstreifen in Curry-Sahne-SolRRe
¢ Schweinebraten mit frischen Krautern in WeiRweinsoRe

* Tagliatelle; Petersilienkartoffeln \'s

e Mousse au Chocolat im Dessertglas

Variante 7 1001111

« verschiedene Kasesorten mit Weintrauben V'

¢ Raucherlachs & Forellenfilet mit Honig-Senf-Dressing

¢ gebratene Roastbeefscheiben mit delikatem Eiersalat

¢ Hackballchen vom Hahnchen mit Sesam, Erdnuss, Chili & Ingwer

¢ gemischter Brot-/Brotchenkorb mit Natur- & Krauterbutter, wahlweise Knoblauch-, Chili-, Chili-Schoko-Butter

¢ Rinderfiletmedaillons in Cognac-Pfeffer-SoRe
¢ Schweinefilet in ChampignonrahmsoRe alternativ in PfifferlingsoRRe

¢ Herzoginkartoffeln; Tagliatelle & Gemiisebouquet mit Sauce Hollandaise \'s

¢ Schokoladenmousse mit Kirschgriitze im Weckglas
* Mousse von gerdsteten Niissen mit Meersalz & Mirabelle mit NougatsoRe (iberzogen im Glaschen
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BUFFETS

Mindestbestellmenge: 30 Personen, Preise pro Person Artnr.

Variante 8 1001112

« franzésische Kaseauswahl V'

¢ Garnelen-SpielR mit Dill- & Knoblauchmarinade

¢ Antipastispies mit Cherry-Bomb-Paprika & griiner Olive \'

e Tomate & Mozzarella mit Balsamico-Dressing im Glaschen Vv

¢ gemischter Brot-/Brotchenkorb mit Natur- & Krduterbutter, wahlweise Knoblauch-, Chili-, Chili-Schoko-Butter

¢ Lachsfilet mit LimonensofRle
¢ Schweinemedaillons in Pfefferrahmsof3e

¢ Kartoffelgratin, Wildreis & Gemuisebouquet mit Sauce Hollandaise A

¢ Kasekuchencreme mit Kdasekuchenwirfeln, Limonengel, Streuseln & Nougatsteinen im Sphereglas

Variante 9 1001751

¢ pikante Knusperstange \'s

¢ Hahnchenspiel’ Yakitori mit Chili-Marinade

* Samosa Teigtasche mit Gemiise, Kartoffeln & Glasnudeln mit Sweet-Chili-Dip 2
¢ Hackballchen vom Hahnchen mit Sesam, Erdnuss, Chili & Ingwer

e Currywurst
¢ pulled pork oder turkey mit klassischem Zaziki & Krautsalat

o Kroketten V’

* New York Brownie getrankt mit Cassismousse im Souffléférmchen

Variante 10 1001113

* Antipastispiefl mit Cherry-Bomb-Paprika & griiner Olive \'s

* Tomate & Mozzarella auf Rucolasalat mit Balsamico Dressing \'s

* mediterraner Nudelsalat mit Zucchini, Cocktailtomaten, Champignons, Spinat & Pinienkernen im Glaschen Vv
¢ gemischter Brot-/Brotchenkorb mit Natur- & Krauterbutter, wahlweise Knoblauch-, Chili-, Chili-Schoko-Butter

* Penne mit frischem Lachsfilet & Blattspinat in KrautersahnesoRe
* Putengeschnetzeltes mit Fetakdse, Tomaten & schwarzen Oliven

* Krauterreis V

* Tiramisu aus Biskuit mit Mascarpone, Kaffee & Kakao verfeinert im groRen Weckglas

V' vegetarisch

10
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DESSERTS

angerichtet & dekoriert im Dessertglas
Mindestbestellmenge: 30 Stiick pro Sorte, Preise pro Stiick

Baileys-Creme

Erdbeerquark - nur saisonal -

Joghurtschaum mit Erdbeerragout

Kasekuchencreme mit Kasekuchenwiirfeln, Limonengel & Nougatsteinen
Latte Macchiato Schnitte mit Schokoladenglacage

Mascarponecreme & Aprikosenragout

Mousse au Chocolat

Mousse von gerosteten Niissen mit Meersalz, Mirabelle & NougatsoRe
New York Brownie getrankt mit Cassismousse

Obstkorb mit Frichten der Saison, ab 20 Personen

Obstsalat der Saison mit Bottega Limoncio di Sicilia Likor

Obstspiel der Saison

rote Beeren-Griitze mit VanillesoRe

Schokoladenmousse mit Kirschgriitze

Sweet Vanilla feat. Apricot veganes Vanillemousse auf Aprikosenragout @

Tiramisu aus Biskuit mit Mascarpone, Kaffee & Kakao verfeinert

SURWAREN

Mindestbestellmenge: 30 Stiick pro Sorte, Preise pro Stiick

Blechkuchenstiick, klein, saisonale Sorten
Donut mit Milka-Schokolade gefiillt, -Glasur & -Streusel

Mini-Muffin Heidelbeere

Mini-Muffin Schokolade

Mini-Muffin Zitrone

Muffin mit Blaubeere

Muffin mit Milka-Schokolade-Glasur & -Streusel

portugiesischer Mandelkuchen im Holzkérbchen

Artnr.

1001044

1001073

1002101

1003963

1001896

1002308

1001068

1002950

1003767

1003503

1001070

1001659

1001071

1003772

1003916

1003964

Artnr.

1001355

1002486

1002822

1002030

1003582

1000943

1001857

1002298

11

Z vegan
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CANAPES

gebuttert & garniert auf Weizenbaguettes, belegt mit:

Mindestbestellmenge: 30 Stiick pro Sorte, Preise pro Stiick

Camembert v
Chili-Frischkase V'

Forellenfilet
Kriuter-Frischkase V'
Putenmedaillon
Raucherlachs
Roastbeef

Tomate, Mozzarella & Basilikumpesto \'s

% BROTCHEN

gebuttert & garniert auf Weizenbrotchen, belegt mit:
Mindestbestellmenge: 30 Stlick pro Sorte, Preise pro Stlick

Camembert \'s

dreierlei Salami-Sorten
gekochtem Schinken
Gouda V’
Putenwurstaufschnitt
Krauter-Frischkase V'
Paprika-Mortadella

Aufpreis fur Kérnerbrotchen

Artnr.

1001198

1001201

1001190

1001202

1001196

1001188

1001501

1001199

Artnr.

1001210

1001206

1001214

1002978

1002382

1001216

1001708

1003297

12

V' vegetarisch

V' vegetarisch
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SALATE

angerichtet & garniert in Servierschisseln, ca. 150 g pro Portion
Mindestbestellmenge: 30 Portionen pro Sorte, Preise pro Portion

griechischer Bauernsalat V
mit Olive, Zwiebel, Paprika, Fetakdse & Tomate

italienischer Nudelsalat V'
mit Paprika, Zwiebel, Cocktailtomate & Basilikum

Kartoffelsalat
mit Paprika, Fleischwurst, Gewlirzgurke, Apfel & Zwiebel

Krautsalat mit griinen Paprikastreifen, Essig & Ol \'s
pikanter Nudelsalat mit Ei, Zwiebel, Gewlirzgurke, Paprika & Fleischwurst

Salatplatte \'s
mit Tomate, Gurke, griinem Salat der Saison, Mais, Krautsalat & Paprika

Artnr.

1001026

1001041

1001027

1001031
1001033
1001036

dazu ltalien- & Joghurtdressing, wahlweise auch French- & Honig-Senf-Dressing

Vvegetarisch

-"Tipp! Sehen Sie sich auch unsere Fingerfood-Salate & Appetitanreger an (Seite 8-9)

Suppen cswmrn & EINtOPTe w swomror

Mindestbestellmenge: 30 Portionen pro Sorte, Preise pro Portion

Gemusesuppe VY

Kartoffelsuppe \'

Kartoffelsuppe mit Lachsstreifen
Kdse-Lauchcremesuppe \'
Kase-Lauchcremesuppe mit Hackfleisch
Spargelcremesuppe - saisonal - \'
Tomatensuppe Toskana \'s

ungarische Gulaschsuppe mit Paprika, Peperoni, Champignon,
Kartoffel & Rindfleisch

Erbsensuppe mit Fleischwurst

Griinkohl mit Mettwurst oder Kasseler - nur saisonal -
Méhreneintopfv

Mohreneintopf mit Mettballchen oder Mettwurst

Artnr.

1000956
1002914
1000960
1002178
1003587
1000953
1000952
1000949

1000950

1000962
1000882
1000963

13

V' vegetarisch
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WARME GERICHTE

Mindestbestellmenge: 30 Portionen, Preise pro Portion

asiatische Gemusepfanne mit Maiskolben, gelben Karotten, Pilzen, Paprika
Bambussprossen, Mungobohnen, Zwiebeln, Nudeln & Sweet-Chili-SoRe \'s

asiatische Gemiisepfanne mit Hihnchen, Maiskolben, Mungobohnen
gelben Karotten, Pilzen, Paprika, Bambussprossen, Zwiebeln, Nudeln,
& Sweet-Chili-SoRe

Chili con Carne mit Hackfleisch, Mais, Kidney Bohne, Zwiebel & Chili
Currywurst je 1% Bratwirstchen pro Portion

Currywurst je 1% Geflligel-Bratwirstchen pro Portion

Penne mit Hahnchenfiletstreifen & Blattspinat in KrdautersahnesofRRe
Penne mit Lachsstreifen & Blattspinat in KrautersahnesoRe

Penne mit Zucchini, Tomate, Champignons & Paprika
in Krauter-Tomatensole

Pulled pork oder turkey mit klassischem Zaziki & Krautsalat

Putengeschnetzeltes in Paprikarahmsole
dazu Penne, Gemisebouquet & Sauce Hollandaise

Spaghetti mit frischen Tomaten, Mozzarella & Basilikum \'s

Tagliatelle mit Tomaten-Ricotta SolRe \'s

BACKWAREN

Mindestbestellmenge: 20 Stiick pro Sorte, Preise pro Stiick

Brétchen

Brotchenkonfekt, verschiedene Sorten
gemischter Brot-/Br6tchenkorb, pro Person
Laugenbrezel

Laugenstange

pikante Knusperstange, klein

Artnr.

1001447

1001125

1000973

1001283

1003782

1003698

1002194

1003848

1003729

1000981

1000995

1000997

Artnr.

1001358
1002023
1001745
1000944
1001658
1003603
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OUTDOOR BARBEQUE

Mindestbestellmenge: 30 Personen, Preis pro Person Artnr.

1003923

* pikante Knusperstange \'s

¢ Grillgemuse mit Honig-Ziegenfrischkase im Weckglas \'d

¢ Antipastispief mit griiner Olive & Cherry-Bomb-Paprika \'d

e Tomatenkompott & Mozzarella mit griinem Pesto & Pinienkernen im Weckglas v/

frisch vom Grill:
e mariniertes Hahnchenbrustfilet
e mariniertes Schweineriickensteak
¢ Grillwirstchen (vom Schwein)
dazu Ketchup, Senf, Barbeque- und Chili-SoRe
¢ Garnelen-SpielR mit Cocktaildip
¢ Folienkartoffel mit Kartoffelcremedip A

¢ Joghurtschaum mit Erdbeerragout im Dessertglas
¢ Schokoladenmousse mit Kirschgriitze im Weckglas

optional oder alternativ auf Anfrage:
Rinderfiletmedaillons; GemiisespieRe 2 ; Steaks (verschiedene Ausfiihrungen); Lachsfilet

Der Preis gilt inkl. aller notwendigen Geratschaften fiir die Zubereitung zzgl. Gas; Personalkosten fiir die
Zubereitung (ab 230€); Fahrtkosten; Transport- & Reinigungskosten; zzgl. Uberdachung; Kiihimdglichkeiten &
Mobiliar (Arbeitsflache), sofern nicht vorhanden (Preise auf Anfrage).

V' vegetarisch; @ vegan
/  kleiner Léffel notwendig
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EVENT CATERING

Mindestbestellmenge: 30 Personen, Preise auf Anfrage

To take away & auf der Hand

¢ Folienkartoffel mit Krauterbutter, Kartoffelcreme- oder Sauerrahmdip \'s
e Garnelen-SpieR mit Dip; GemiisespieR @
¢ hausgemachte Currywurst (Schwein und / oder Pute)

¢ Hot dog (Pute/Schwein); Pommes frites \'s

im Brotchen
* Bockwurst (Pute/Schwein); Bratwurst (Pute / Schwein); Krakauer
¢ Grillschinken; Leberk&se; Nackensteak; Hahnchen- / Putenbrust; Schweine- / Putenschnitzel

¢ pulled turkey oder pork mit Krautsalat & Zaziki oder Dressing

Pfannengerichte, frisch vor Ort zubereitet

e asiatische Gemiisepfanne mit Maiskolben, gelben Karotten, Pilzen, Paprika, Bambussprossen, Mungobohnen
Zwiebeln, Nudeln & Sweet-Chili-SolRe Y optional mit Hidhnchen oder Garnelen

e Champignonpfanne mit Zwiebeln & Knoblauchdip \'

¢ Garnelenpfanne mit frischem Knoblauch in Dillpaste mit Krauterdip

¢ Riuberfleischpfanne mit Schweinefleisch, Paprika, Mais, Zwiebeln & Peperoni

SuRigkeiten fir Naschkatzen

e gebrannte Mandeln
e Liebes- / Paradiesapfel
® Popcorn suB oder salzig

¢ Frische Herzchen-Waffeln mit Puderzucker oder
¢ Waffel am Stiel mit Puderzucker oder Schokoladenglasur

e Eis am Stiel oder
o frisches Eis im Becher/Hdrnchen von einem traditionellen Eiscafé
V' vegetarisch
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